
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

私たち洲本実業高校地域商業科「商品づくり班」は“食”に関する課題解決や淡路島や近隣の鳴門の特産物をアピールするために、 

商品開発に取り組んでいます。今年度は食生活の多様化や新型コロナウイルスの影響で外食する機会が減ったことなどによるお米の 

消費量減少への対策や子どもが美味しく野菜を食べられるレシピ、日本人に不足している栄養素を補えるような美味しいスイーツの 

開発を目指し取り組んできました。また近年の焼き芋ブームにも注目し、淡路島や近隣の鳴門の特産物をもっとＰＲしたい！という思い 

から、使用する食材にもこだわり２種類のシュークリームを考えました！そのシュークリームがついにＤｅａｒコロンさんによって商品化！ 

今女性に人気の“お芋”。鳴門金時のカスタードクリームの甘さ

と、藻塩と黒ゴマの風味がベストマッチのシュークリームです！

大学芋の香ばしさも加わり少し大人な甘さが染み渡る！世の大

人女子のみなさん！癒しの時間をあなたに！もちろん誰でも楽し

めます！ 

野菜の苦手なお子様でも食べられるすっきりさわやかなクリーム

に仕上げています！甘くおいしいシュークリームで、カルシウムや

ビタミン、鉄分を摂取してどんどん大きくなろう！野菜嫌いも克服

できるかも！？ 

淡路島の藻塩、鳴門の鳴門金時を使用 

淡路島の鳴門オレンジ、ヨーグルト、小松菜を使用 


